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COCKTAILS
KITCHEN

CRAFT BEER
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	 Vol%	 dl	

Super Bock	 5.2	 2.5	 5.50
European Pale Lager, Portugal		  5.0	 8.00

Brooklyn Lager	 5.2	 2.5	 6.00
Lager, USA 		  5.0	 9.50

1664 Blanc	 6.9	 2.5	 6.00
Weizenbier, Frankreich		  5.0	 9.50

Hop House 13	 5.0	 2.5	 6.50
Hoppy Lager, Irland		  5.0	 9.80

Brew Dog PUNK IPA	 5.2	 3.0	 7.50
India Pale Ale, Schottland		  5.0	 9.80

Delirium Tremens	 8.5	 2.5	 8.00
Special Ale, Belgien	 	 3.3	 10.50	

Guinness Draught	 5.3	 2.5	 6.50
Irish Stout, Irland		  5.0	 9.80

Seasonal Draft Beer	 5.0-8.5	 2.5	 6.50
Ask the Bartender		  5.0	 9.80

 

Al‘s Tasting Tray	 5.0-8.5	 4.0	 11.00
4 verschiedene Biere on tap serviert in 1dl Gläsern
Degustieren war nie einfacher.

OUR BEERS on tap

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.
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	 Vol%	 dl	

Brooklyn Special Effects	 0.4	 3.3	 7.50
Hoppy Lager, USA, alkoholfrei	
 
Grimbergen Ambrée	 6.5	 3.3	 8.50
Abteibier / Dubbel, Belgien 

Shepherd Neame Double Stout	 5.2	 5.0	 9.80
Stout, Irland

Spitfire Amber 	 4.5	 5.0	 9.50
Kentish Ale, England

Coruja IPA	 6.0	 3.3	 8.00
India Pale Ale, Portugal

La Chouffe	 8.0	 3.3	 8.50
Special Blonde Ale, Belgien

Duvel	 8.5	 3.3	 8.50
Special Blonde Ale, Belgien

Liefmans Fruitesse	 3.8	 2.5	 7.50
Fruit Ale, Belgien  
 
Corona	 4.5	 3.3	 8.00 
Lager, Mexiko

	 Vol%	 dl	

Gallus 612 Old Style Ale	 5.6	 3.3	 7.50
Special Brown Ale, Schützengarten, Schweiz

India Pale Ale	 8.2	 3.3	 7.50
IPA, Schützengarten, Schweiz
,
Trappist 	 9.5	 3.4	 9.50
Triple Ale, Westmalle, Belgien 
 
Aventinus	 8.2	 5.0	 9.50
Doppelbock Weizen, Schneiders Weisse,  
Deutschland 

Liberis 2+3	 0.4	 3.3	 7.50
IPA, Riegele, Deutschland, alkoholfrei			 

Simco 3	 5.0	 3.3	 9.50
IPA, Riegele, Deutschland 

Noctus 100	 10.0	 3.3	 9.50
Imperial Stout, Riegele, Deutschland  

	 Vol%	 3.3dl

Juicy Apple	 4.5	 8.00 
Erfrischend fruchtig-süsse Note, goldgelb und leicht crispy 
 
Grapefruit Apple 	 2.9	 8.00 
Erfrischende Grapefruit Note, leicht trüb und hazy

CRAFT BEERS bottled CRAFT BEERS bottled

CIDER - IT‘S A CLAN
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Aperol Spritz		  12.50
Aperol, Soda, Prosecco

Al Capone Spritz		  12.50
Aperol, Soda, Prosecco, Melonensirup

Hugo		  12.50
Soda, Minze, Prosecco, Holunderblütensirup

Lillet Berry		  12.50
Lillet, Raspberry-Rubarb-Tonic, Beeren 

Tommy Lee Spritz		  12.50
Lychee Likör, Bitterlemon, Prosecco

Amalfi Spritz		  12.50
Limoncello, Soda, Prosecco, Vanillesirup 

Negroni Sbagliato		  12.50
Campari, Vermouth rosso, Prosecco
 
Martino Spritz	 alkoholfrei	 11.50
Martini Vibrante / Florale, Tonic, Soda
 
Limello Spritz	 alkoholfrei	 11.50
Alkoholfreier Zitronenlikör, Tonic, Soda	  

Ipanema	 alkoholfrei	 11.50
Frische Limetten, Rohrzucker, Ginger Ale 
 
Golden Nuggets	 alkoholfrei	 11.50
Sanbitter, Passionsfruchtsaft, Ginger Ale 
 

Old Fashioned		  17.00
Bourbon Whiskey, Zucker, Angostura Bitter

Americano		  13.00
Campari, Vermouth rosso, Soda

Negroni		  16.00
Gin, Campari, Vermouth rosso

Manhattan 		  16.00
Rye Whiskey, Vermouth rosso, Angostura Bitter

South Side		  16.00
Gin, Limettensaft, Zuckersirup, Minze 

Cosmopolitan		  16.00
Vodka, Orangenlikör, Cranberrysaft, Limettensaft

Gin Basil Smash		  16.00
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Basilikum 
 
Sugar Cup	 alkoholfrei	 12.00
Gin (alkoholfrei), Maracujasaft, Ananassaft,  
Zitronensaft, Limettensaft, Zuckersirup, Wassermelonensirup 

Chill Tom	 alkoholfrei	 12.00
Gin (alkoholfrei), Cranberrysaft, Zitronensaft,  
Zuckersirup, Himbeersirup, Soda

SPRITZ MEETS FRIZZANTE COCKTAIL MEETS CLASSICO
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Pisco Sour		  16.00
Pisco, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiss, Bitters

Amaretto Sour		  16.00
Amaretto, Zitronensaft, Orangensaft, Zuckersirup, Eiweiss 
 
Amaretto Sour	 alkoholfrei	 11.50
Amaretto (Rebels 0.0%), Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiss

Boston Sour		  16.00
Bourbon Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweiss

Al Capone Sour		  17.00
Sloe Gin, Vermouth rosso, Zitronensaft, Eiweiss, Bitters

Flower Sour		  18.00
Tequila Gold, Lychee Likör, Zitronensaft, Hibiskussirup,  
Lavendelsirup, Zuckersirup, Eiweiss

Espresso Martini		  16.00
Vodka, Kahlúa, Espresso, Zuckersirup

French Martini		  16.00
Vodka, Chambord, Ananassaft

Al‘s Mule		  19.00
Vodka, Passionsfruchtsaft, Limettensaft,  
Angostura Bitter, Ginger Beer

Firefly		  18.00
Gin, Orangenlikör, Passoa, Passionsfruchtsaft, Limettensaft,  
Vanillesirup, Cranberry-Bitter, Beeren

Solero		  18.00
Weisser Rum, Bailey‘s, Passionsfruchtsaft,  
Kokosnusssirup, Sahne

Flying Kangaroo		  19.00
Weisser Rum, Vodka, Galiano, Ananassaft, Orangensaft,  
Kokosnusssirup, Sahne

Tiki Tonga Zombie		  21.00
Weisser Rum, dunkler Rum, Overproof Rum, Falernum,  
Absinth, Limettensaft, Grapefruitsaft, Grenadine, Angostura Bitter

Spiced Pumpkin		  18.00
Tequila Reposado, Licor 43, Espresso, Pumpkin Spice Sirup,  
Orangen Bitter 
 
White Rabbit		  18.00
Gin, Amaretto, Säntis Malt, Zucker, Zitronensaft,  
Sahne, Vanillesirup 
 
Crème de Plaisir		  18.00
Amaretto, Bailey‘s, Kahlúa, Sahne 
 
One Night Stand		  18.00
Gin, Cranberrysaft, Limettensaft, Vanillesirup,  
Grenadinesirup, Eiweiss, Glitzer

HALL OF FAME

SOURS MEET SIGNATURE HALL OF FAME
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Cuba Libre		  15.00
Dunkler Rum, Limetten, Coca Cola

Caipirinha / Caipiroska / Caipirissima	 16.00
Cachaca / Vodka / Rum, Limetten, Rohrzucker

Mojito		  16.00
Weisser Rum, Limetten, Rohrzucker, Soda, Minze 

Moscow Mule		  16.00
Vodka, Limetten, Ginger Beer

White Russian		  16.00
Vodka, Kahlua, Sahne

Belini		  12.00
Pfirsichsaft, Prosecco

	 dl		

Coca Cola / Zero	 3.3	 5.50

Sprite 	 3.3	 5.50

Valser mit/ohne 	 3.3	 5.50

Red Bull	 2.5	 7.50

Fruchtsäfte	 2.5	 5.00 

Chinotto	 2.0	 5.00

Sanbittèr	 1.0	 5.00

TONIC 

Fever Tree Tonic	 2.0	 5.00

 
Fever Tree Bitterlemon	 2.0	 5.00

Fever Tree Ginger Ale	 2.0	 5.00

Fever Tree Ginger Beer	 2.0	 5.00

Le Tribute Tonic	 2.0	 5.00

MUST HAVES SOFT MEETS FLAVOURED

Orangen-, Ananas-, Grapefruit-, Passionsfrucht-, Cranberrysaft 

Classic, Mediterranean, Raspberry-Rhubarb
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Bocconcini		  9.50
Schwarze Oliven, Artischockenviertel, Parmesan

Roasted Pizza Garlic Bread		  9.50
Knuspriges, im Ofen gebackenes Pizza-Knoblauchbrot

Homestyle Fries		  8.50

Onion Rings		  12.50
Frittierte Zwiebelringe mit Thousand Island Dip

Panini Al Capone Pizza-Knoblauchbrot	
Mit Grillgemüse		  9.00
Mit Salami picante		  10.00
Mit Parmaschinken		  12.00

Chicken Wings		  12.50
Würzige, knusprige CH-Pouletflügeli mit Chimichurri

Steak-Tatar „Il Padrino“	 small / big	 21.50 / 33.50
Aus CH-Rindfleisch mit frisch getoasteten Baguettescheiben
Nach Wunsch mild, medium oder scharf zubereitet

C&C - Chicken Wings & Caesar Salad	 21.50
Würzige, knusprige Pouletflügeli mit knackigem Lattichsalat 
an Caesar Dressing mit Parmesan und Knoblauchcroûtons

Steakhouse Burger „Tricolore“	 32.50
Grillierter CH-Rindfleischburger, Tomate, 
Mozzarella di Bufala und grillierte Zucchetti zwischen 
getoastetem Burger Bun mit Sesam serviert mit Homestyle Fries

Pizza Margherita		  18.50
Mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Oregano

Pizza Funghi		  19.50
Mit Tomaten, Mozzarella, Champignons und Oregano

Pizza Prosciutto		  21.50
Mit Tomaten, Mozzarella, Schinken und Oregano

Pizza Prosciutto e funghi		  22.50
Mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons und Oregano

Pizza Country		  23.50
Mit Tomaten, Mozzarella, Speck, Zwiebeln und Oregano

Pizza Diavola		  24.50
Mit Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Zwiebeln, 
schwarze Oliven, Peperoncino und Oregano

Pizza Vegetariana		  24.50
Mit Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Zucchetti, Artischocken, 
Peperoni, Cherrytomaten, Basilikum und Oregano

Pizza Quattro Stagioni		  24.50
Mit Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, schwarzen 
Oliven, Artischocken, Peperoni und Oregano

Pizza Al Capone		  33.50
Mit Tomaten, Bufala-Mozzarella, CH-Rindsfiletspitzen, Rucola,
Parmesan, Cherrytomaten und Oregano

KITCHEN from our Steakhouse PIZZA to share ... or not
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Tagsüber steht unsere Bar als Event- und Seminarraum 
für bis zu 40 Personen zur Verfügung. Wenn du im 
angrenzenden Restaurant zu Mittag isst, erhältst du 
einen Seminarrabatt.  
Frag einfach nach der Seminarpauschale.

Unsere Merkmale sind die vielen verschiedenen 
internationalen Biere, die wir im Offenausschank und 
in Flaschen anbieten. Bei einem Beertasting erhältst du 
einen Überblick über unser Angebot, probiere 
verschiedene Sorten und erweitere dein Wissen.

Wir wissen sehr viel über Spirituosen, gerne geben wir 
unser Wissen an interessierte Gäste weiter. Beim 
Spirituosentasting erhältst du einen guten Überblick 
über unser Angebot und probierst einige 
spezielle Tropfen.

Einfach und bequem deine Geschenkgutscheine  
jetzt im Onlineshop kaufen und  
sofort ausdrucken!

www.steakhouse-alcapone.ch

Jetzt scannen und unsere Welt entdecken!

Folge uns auf  
Social Media,  
downloade 
unsere App 
und profitiere!

EVENTS
BAR TAGSÜBER BUCHEN

BEERTASTING

SPIRITUOSENTASTING

GUTSCHEINSHOP

AUF EINEN BLICK
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